CHARLAS-CONFERENCIAS “PON ARAGON EN TU MESA”

15 Marzo.

 Queso. José Ángel Rayado. Maestro quesero Tauste Ganadera. (hemos seleccionado quesos de Letux , semicurado de cabra) , La Freixneda (pasta blanda, corteza enmohecida cabra), Sierra de Guara (pasta blanda oveja corteza enmohecida), Dos Arbas (curado pasta prensada oveja), Tauste Ganadera (curado de vaca). 

12 Abril. 

Miel. Carlos García. Productor y gerente Apícola Cinco Villas, Miel del Prepirineo. 
19 Abril.

Aceite Oliva Virgen Extra. Juan Baseda. Panel de Cata de Aceite Bajo Aragón 
10 Mayo,

Repostería, ponente  Antonio Berdún. Pastelería Hermanos Berdún Alcubierre
17 mayo

Azafrán  ponente José Antonio Esteban. Servicios Integrales Turolenses – Azafrán Ecológico
24 Mayo
Ternasco ponentes Maribel Mesana y Mª Mar Campo Facultad de Ciencias de la Salud y Veterinaria respectivamente.
31 Mayo
Trufa ponente Mª Jesús Agustín. Manjares de la Tierra. 
